
　

　「一路」純米大吟醸　＋４（辛口）精米歩合４５％

　　　　　

出羽桜酒造（天童）

山形の地酒

ＩＷＣ日本酒部門最高賞受賞酒。旨みとキレの両立、
かろやかな口当たり。　

「雪漫々」大吟醸　＋５　(辛口)　精米歩合４５％
　 　
        

美しく華やかな香りと、甘みを感じつつサラリとキレる口当たり。
漫画美味しんぼでも紹介された、
知る人ぞ知る銘酒。　

　　　　「桜花吟醸」吟醸(本生)　＋５（辛口）精米歩合５０％

　　　　　
華やかな香りと、さらりとした後味。吟醸酒のイメージ
を覆す一本。　

「天の童」大吟醸　＋６　(辛口）精米歩合４８％  
　 　 　
　 　 　
　

吟醸酒特有の華やかで深みのある香り、優しく豊かな
味わい。天童限定販売。　

【全て税抜きの料金表示です】

「大吟醸」大吟醸(本生)　＋６　(辛口)　精米歩合４０％
一口含むと、旨み、酸味、甘味、辛味が口の中で融和して、
優しい味わいへと変化していく。
至高の大吟醸。　

■表示のご説明

【＋○】　
日本酒度　＋が高い程辛口という基準値です。
【精米歩合】　
お米の磨き具合。％が低い程高品質と言われる。
あくまで基準であり、イコール旨い酒ではない。

（300ｍｌ小瓶　￥１７００）

(一合　￥１３００　ボトル￥４９００）

（一合　￥１５００　ボトル　￥５５００）

（一合　￥１６００）

（一合　￥２３００　ボトル　￥８７００）

　山形の地酒。世界でも知られている物から、
　知る人ぞ知る銘酒の数々。心に残る一つを是非
　お探し下さい。

　

　　　　　　　

　

　「春雷」大吟醸（火入れ）＋１５（大辛口）精米歩合４８％

　　　　　
卓越した爽やかさ、のど越し、キレ。
料理をさらに引き立てる大吟醸。　　　

（一合　￥２２００　ボトル　￥８３００）

（↑それぞれに個性があり感じ方は千差万別という、若旦那の個人的な想いです。）



　

　「天馬」水戸部酒造（天童）
　　純米無濾過生原酒　＋２０（超辛口）精米歩合６５％

　　　　　

その他県産酒

　「つららぎ」男山酒造（山形）
　　純米（本生）＋３（旨口）精米歩合５５％

　「裏雅山流・香華」新藤酒造店（米沢）
　　本醸造無濾過生詰　＋２（旨口）精米歩合６５％
　　

地酒利き比べセット　￥１５００

日本酒メニューの中より、お好きなお酒三種を
お選び下さい。 　冷でのご提供になります。※十四代、万禮を除く

【当館オススメ】
　　・一路
・天の童
・桜花吟醸

・一耕
・つららぎ
・雪漫々

・朝日鷹
・出羽桜山廃
・枯山水

【女性にオススメ】
　　

【若旦那オススメ】
　　

【辛口オススメ】
　　・春雷
・天馬
・春の淡雪

（一合　￥７００）

（３００ｍｌ瓶　￥１３００）

蔵元が自由な発想で醸した逸品。 爽やかな香りと
サラリとした透明感のあるキレの良い味わい。

（一合　￥９００）

搾りたてのフレッシュな超辛口純米生原酒。
味のボリューム感があり、キレのある力強い味わい。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

どこまでも爽やかな口当たりと、すっきりとした喉越し。
女性にオススメ。　　　

　　　　　　　　　　

※　年１回生産のため、秋～冬にかけて欠品する場合がございます。

【ネコ女将オススメ(笑)】
　　

「羽州紀行」寿虎屋酒造（山形）純米

（一合　￥５５０）

昔ながらの地酒製法で醸し、味のバランスにこだ
わった飲み飽きしない味わい。

＜参考例＞

・裏我山流（香華）
・出羽桜大吟醸
・秘密にゃ！


